CORCEGA A

RESTAURANT



Entrantes frios y calientes

1. Ensalada de tomates selectos con ventresca

2. Timbal de ensalada y queso de cabra, micuit y vinagreta de frutos secos..................

3. Ensalada verde Cércega

4, Ensalada sensacion

5. Jamon ibérico con su pan de cristal y sal negra

6. Gazpacho con su guarnicion (sélo temporada)

7. Meldn con jamdn y vinagreta de eneldo

8. Xatonada del Vendrell con romesco y olivas negras

9. Tabla de queso manchego con pan de cristal

10. Espdrragos 5 frutos de Navarra

11. Esqueixada de bacalao

12. Micuit de foie con reduccion de frutos del bosque

13. Ensalada templada de langostinos con vinagreta de manzana y melon.............

14. Parrillada de verduras frescas de nuestro propio huerto con queso de cabra............

15. Calamares de playa plancha con picadita de ajo y perejil

16. Langostinos al ajillo con toque de cayena

17. Sopa de pescado y marisco

18. Reuvuelto de ceps, gambas y virutas de foie

19. Mejillones de roca al vapor o salteados con salsa romesco

20. Almejas en salsa al estilo Cércega

21. Calamares andaluza con pimientos de Padrdn y sal de Ibiza

22. Gamba Langostinera a la plancha (12 ud.)

23. Caracoles bouer a la llauna con alioli

24, Morcilla de Burgos plancha

25. Croquetas caseras estilo Corcega

26. Hueuos rotos con jamdn y virutas de foie

27. Habitas baby de nuestro huerto salteadas con chipirones o jamén

28. Pulpo a la gallega sobre patata panadera

29. Carpaccio de bacalao con tomate natural

30. Carpaccio de ternera con queso parmesano

Arroces

(minimo 2 personas — precio por persona)

24,50 ¢

31. Arroz meloso de bogauante

32. Arroz negro con almejas y gambas

33. Paella marinera

15,50¢

34. Paella mixta

16,50¢

35. Fideos “rossos” con alioli

16,50¢

Pescados

36. Cigalitas salteadas

37. Parrillada de marisco y pescado

14,75¢

20,50¢
35,50¢

38. Suquet de merluza con gambas, almejas y mejillones

19,50¢

39. Lubina o dorada estilo orio

19,75¢

40. Lubina o dorada a la sal (minimo 2 personas-precio por pax)

41, Rape parrilla sobre patata confitada, fritura de espdrrago verde y gamba

22,00¢

............................ 22,50¢



42. Lomo de bacalao a la plancha con refrito de ajos y patata confitada....................19,50 €
43, Bogavante canadiense abierto y a la brasa 26,00¢
44, Bacalao frito con tomate natural 12,50 ¢
45, Salmdn noruego a la brasa con patatas panadera 16,50 €
46. Merluza en salsa verde con almejas y mejillones 14,50¢
47. Tartaro de salmodn 21,90¢
48. Attin rojo del cantdbrico con cebolla caramelizada 17,25¢
Carnes
49, Parrillada mixta de carne a la brasa con su guarnicién 18,50 <
50. Paletilla de lechal a baja temperatura y terminada en brasa 24,50
51. Cochinillo crujiente con patata panadera 23,50¢
52. Longaniza de payés con monchetas salteadas 13,25¢
53. Chuletdon de buey servido en hornillo al gusto del cliente (500 gramos).................. 25,75¢
54. Solomillo de ternera nacional al gusto del cliente 23,50¢
55. Costillas de cordero lechal a la brasa 19,50«
56. Solomillo de ternera nacional al foie 24,50¢
57. Entrecot de ternera brasa, roquefort o pimienta 18,50 ¢
58. Magret de pato con reduccién de frutas del bosque y Pedro Ximénez....................16,50€
59. Solomillo de cerdo en salsa de vino 14,75¢
60. Churrasco de ternera a la brasa 13,75¢
61. Confit de pato 14,25¢
62. Pollo a la brasa con verduras brasa y patata caliu 1,25¢
63. Secreto de cerdo ibérico brasa con refrito de ajos y patatas panadera................ 13,50€
64. Solomillo de cerdo con salsa del chef 14,75¢
65. Steak tartaro 25,50¢
66. Conejo a la brasa 12,75¢
67. Cochinillo entero (5 Rg.) con cama de patata panadera. Sélo por encargo. 48h............... 170,00¢
Pasta
68. Pasta blanca con salsa (carbonara, boloriesa) 11,50¢
69. Risotto de ceps con taco de queso de cabra y foie 14,25¢

Menti para nifos
70. Escalope milanesa, nuggets, hamburguesa o croquetas con pasta y patatas fritas.
Helado de postre 12,50 ¢

71. Pizza carbonara, 4 quesos, Margarita 11,75¢

*Verdura y fruta selecta de huerto propio. *10% IVA incl.
*Servicio de mesa (pan y aperitivo): 1,75

Menus especiales

(2 personas - estos mentis incluyen el postre, la bebida y el café)

Mejillones y ensalada a compartir y paella marinera 65,00
Caracoles a la llauna a compartir y 1 kg. de Chuletén D.0. ANGUS 75,00¢
Timbal de queso de cabra con micuit a compartir y Cochinillo crujiente ..............65,00€

Ensalada de tomates con pimientos escalivados y 1 kg. de Costillas

de lechal con verduras 75,00<

*Servicio de mesa (pan y aperitivo): 1,75




Entrants freds i calents

14,50 €

1. Amanida de tomaquet amb ventresca

2. Timbal d’amanida i formatge de cabra i vinagreta amb fuits secs

12,50 ¢

11,50 €

3. Amanida verda Cércega

4, Amanida sensacié

5. Pernil iberic amb pa de vidre i sal negra

11,50 ¢
25,50 ¢

6. Gaspatxo amb guarnicié (només temporada)

10,90 €

7. Mel6 amb pernil ibeéric i vinagreta d’anet

13,75¢

8. Xatonada del Vendrell amb romesco i olives negres

9. Taula de formatge manxec amb pa de vidre

12,50 ¢
16,50 ¢

10. Esparrecs “5 frutos” de Navarra

13,50 €

11. Esqueixada de bacalla

13,50 ¢

12. Micuit de foie amb reduccid de fruits del bosc

1790 ¢

13. Amanida tebia de llagostins amb vinagreta de poma i melé

14,50 €

14. Graellada de verdures fresques del nostre hort amb formatge de cabra..................

15. Calamars de platja planxa amb picada d’all i julivert

14,50 €
14,50 €

16. Llagostins amb allada amb toc de bitxo

15,25¢

17. Sopa de peix i marisc

13,90 ¢

18. Ous remenats amb ceps, gambes i encenalls de foie

14,25 ¢

19. Musclos de roca al vapor o saltats amb salsa de romesco

10,25 ¢

20. Cloisses amb salsa a Lestil Corcega

12,25¢

21. Calamars andalusa amb pebrots de Padrén i sal d’Eivissa

13,50 ¢

22. Gambes llagostinera a la planxa (12 ud)

20,00 ¢

23. Cargols bover a la llauna amb allioli

14,50 €

24, Morcilla de Burgos planxa

11,25¢

25. Croquetes casolanes a estil Corcega

11,50 €

26. Ous trencats amb pernil i encenalls de foie

12,00 ¢

27. Favetes saltades amb calamarsons o pernil

14,25 ¢

28. Pop a la gallega amb patata panadera

22,00¢
12,50 €

29. Carpaccio de bacalla amb tomaquet natural

13,50 ¢

30. Carpaccio de vedella amb formatge parmesa

Arrossos

(minim 2 persones — preu per persona)

31. Arros mel6s de llamantol

32. Arros negre amb cloisses i gambes

24,50 ¢
15,50 €

33. Paella marinera

16,50 €

34. Paella mixta

16,50 €

14,75 ¢

35. Rossejat de fideus amb allioli

Peix

36. Escamarlanets saltats

37. Graellada de peix i marisc

38. Suquet de llu¢ amb cloisses, gambes i musclos

20,50 ¢
35,50 ¢
19,50 ¢

39. Llobarro o orada a Lestil orio

19,75 ¢

40. Llobarro o orada a la sal (minim 2 persones-preu per pax)

41, Rap a la graella sobre patata confitada i fregit d’esparrec verd

22,00¢
22,50




—

R~
42. Llom de bacalla a la planxa amb alls fregits i patata confitada 19,50 €
43. Llamantol canadenc obert a la brasa 26,00 <
44, Bacalla fregit amb tomagquet natural 12,50 €
45, Salmad norueg a la brasa amb patates panadera 16,50 €
46. Llu¢ amb salsa verda amb cloisses i musclos 14,50 €
47. Tartar de salmo 21,90
48. Tonyina vermella del cantabric amb ceba caramel-litzada 17,25 ¢

Carns
49, Graellada mixta de carn a la brasa amb guarnicié 18,50 €
50. Espatlla d’anyell a baixa temperatura acabat a la brasa 24,50 ¢
51. Garri cruixent i patata panadera 23,50¢
52. Botifarra de pages amb mongetes saltades 13,25¢
53. Mitjana de bou servit en fornet al gust del client (500 grams) 25,75¢
54. Filet de vedella nacional a la brasa al gust del client 23,50 ¢
55. Costelles d’anyell a la brasa 19,50 €
56. Filet de vedella nacional al foie 24,50 ¢
57. Entrecot de vedella a la brasa, roquefort o pebre 18,50 €
58. Magret d’anec amb reducci6 de fruites del bosc i Pedro Ximénez 16,50
59. Filet de porc en salsa de vi 14,75 €
60. Xurrasco de vedella a la brasa 13,75¢
61. Confit d’anec 14,25¢
62. Pollastre a la brasa amb verdures a la graella i patata al caliu 1,25¢
63. Secret de porc iberic brasa amb refregit d’alls i patates panadera 13,50 ¢
64. Filet de porc amb salsa del xef 14,75€
65. Steak tartar 25,50 ¢
66. Conill a la brasa 12,75¢
67. Garr( sencer (5 Rg.) sobre patata panadera. Només per encarrec. 48h...................170,00 €
Pasta

68. Pasta blanca amb salsa (carbonara, bolonyesa) 11,50 €
69. Risotto de ceps amb dau de formatge de cabra gratinat i foie 14,25 ¢

Menu per nens

70. Escalopa milanesa, nuggets, hamburguesa o croquetes amb pasta i patates fregides
Postres: gelat. 12,50 €

71. Pizza carbonara, 4 formatges, Margarita 1,75¢

*Verdura i fruita selecta de I’hort propi *10% IVA incl. *Servei de taula (pa i aperitiu): 1,75

Menus especials

(2 persones — aquests menus inclouen el postre, la beguda i el café)

Musclus i amamida per compartir i paella marinera 65,00 €
Cargols a la llauna per compartir i 1 Rg. de Mitjana de bou D.0. ANGUS ................75,00 €
Timbal de formatge de cabra amb micuit per compartir i Garri cruixent....................65,00 €

Amanida de tomaquets amb pebrots escalivats i 1 Rg. de Costelles

d’anyell amb verdures 75,00

*Servei de taula (pa i aperitiu): 1,75 €
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Old and hot starters

1. Selected tomato and tuna belly salad

14,50 €

2. Salad timbale with goat cheese, micuit and dried fruit vinaigrette

12,50 ¢

3. Corcega green salad

11,50 €

4, Sensation salad

5. Iberian ham with crispy crust bread and black salt

11,50 ¢
25,50 ¢

6. Gazpacho (vegetable soup) with garnish (only season)

10,90 €

7. Melon with ham and dill vinaigrette

8. Xatonada of Vendrell (cod salad) with romesco sauce and blacR olives....................

13,75¢
12,50 ¢

9. Manchego cheese with crispy crust bread

16,50 €

10. 5 Frutos asparagus from Navarra
11. Cod salad

13,50 €

13,50 ¢

12. Foie micuit with a reduction of wild berries

1790 ¢

13. Warm Ring prawn salad with apple and melon vinaigrette.

14,50 €

14. Fresh grilled vegetables from our vegetable garden

14,50 €

15. Grilled squid with garlic and parsley

14,50 €

16. Fried prawns in garlic with cayenne

15,25¢

17. Fish and seafood soup

13,90 ¢
14,25¢

18. Scrambled wild mushrooms, prawns and foie

19. Sautéed rock mussels

10,25 ¢

12,25¢

20. Clams with sauce Cdrcega style

13,50 ¢

21. Squid rings in batter with Padrdn peppers and salt from Ibiza

20,00 ¢

22. Grilled prawns (12 ud)

23. Bover snails a la llauna (seasoned and cooked) with alioli

14,50 €

24, Grilled Burgos black pudding

11,25¢

25. Homemade croquettes Corcega style

11,50 €

26. Scrambled eggs with ham and foie

12,00 ¢

27. Sautéed broad beans with baby squids

14,25 ¢

28. Galician style octopus with baked potatoes

29. Cod Carpaccio with natural tomato

22,00¢
12,50 €

30. Veal Carpaccio with parmesan cheese

13,50 ¢

Rice
(minimum 2 pax - price per person)
31. Creamy lobster rice 24,50 ¢
32. Black rice with clams and prawns 15,50 €
33. Paella marinara 16,50 €
34, Mixed Paella 16,50 €
35. Pan fried noodles with alioli 14,75 ¢
Fish
36. Sauteed crayfish 20,50 ¢
37. Seafood and fish grill 35,50
38. Hake stew with prawns, clams and mussels 19,50 ¢
39. Sea bass or golden bream orio style 19,75¢
40. Sea bass or golden bream orio style or cooked in salt (minimum 2 pax)................22,00 €
41, Grilled monkfish on candied potato and fried green asparagus 22,50 €




42. Grilled cod loin with fried garlic and candied potato 19,50 €
43, Grilled Canadian Lobster serued open 26,00 ¢
44, Fried cod with fresh tomato 12,50 €
45, Grilled Norwegian salmon with sliced potatoes 16,50 €
46. Hake with green sauce, clams and mussels 14,50 €
41. Salmon tartar 21,90 ¢
48. Cantabrian bluefin tuna with caramelized onion 17,25¢
Meat
49, Mixed meat grill with garnish 18,50 €
50. Tender lamb shoulder cooked in low temperature and then grilled 24,50 ¢
51. Crispy sucRling pig with sliced potatoes 23,50¢
52. Catalan sausage with sautéed beans 13,25¢
53. Grilled T-bone steak (minimum 2 pax — price per person) 25,75¢
54. Beef steak serued on a stoue to suit the client 23,50 ¢
55. Grilled lamb chops 19,50 €
56. National veal tenderloin with foie 24,50 ¢
57. Grilled veal entrecote or with roquefort or pepper sauce 18,50 €
58. Magret of duck with a reduction of wild berries and Pedro Ximénez 16,50 €
59. Pork tenderloin in wine sauce 14,75 €
60. Grilled beef churrasco 13,75¢
61. Duck confit 14,25 ¢
62. Grilled chicken with grilled vegetables and baked potato 1,25¢
63. Sautéed Iberian pork slice with garlic and sliced potatoes 13,50 €
64. Pork tenderloin with our chef’s sauce 14,75 €
65. Steak tartar 25,50 ¢
66. Grilled Rabbit 12,75¢

67. Whole baked sucRling pig (5 Rg.) with baked potatoes. (Ordered in aduance. 48h)...........170,00 €

Pasta
68. White pasta with sauce (carbonara, Bolognese) 11,50 €
69. Wild mushrooms risotto with grated goat cheese and foie 14,25 €

Children menu

70. Escalope Milanese, nuggets, hamburger or croquettes with pasta and chips.
Ice cream for dessert 12,50 €

71. Pizza carbonara, 4 cheese, Margarita 11,75¢
*Vegetables and fruit from our own vegetable garden * 10% VAT incl.

*Table service (bread and appetizer): 1,75¢

Specials menus
(Two people- these menus dessert, drink and coffee)

Mussels and salad to share Seafood paella 65,00 €
Snails a la llauna and 1 kg. of T-bone Steak Angus-Ireland 75,00 €
Timbale with goat cheese and micuit and crispy suckling pig 65,00 €

Salad of tomatoes with roasted peppers and 1 Kg. of rib of lamb with vegetables...75,00 €

*Table service (bread and appetizer): 1,75¢
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Kalte und warme vorspeisen

1. Salat mit auserwahlten Tomaten und Thunfisch 14,50 ¢
2. Salat-Timbale mit Ziegenkdse, Mi-cuit und Trockenobst-Vinaigrette...................12,50 €
3. Korsischer griiner Salat 11,50 €
4, Salat “Sensation” 11,50 €
5. Schinken mit knusprigem Brot und schwarzem Salz 25,50
6. Gazpacho mit Beilagen 10,90 ¢
7. Melone mit Schinken und Dill-Vinaigrette 13,75¢
8. Xatonada aus El Vendrell (Salatspezialitdt) mit Romesco-Sofle und schwarzen Oliven..............12,50 €
9. Kdseplatte mit verschiedenem Manchego-Kase und knusprigem Brot.......................16,50 €
10. Spargel mit 5 Friichten aus Navarra 13,50 ¢
11. Kabeljau- “Esqueixada” 13,50 €
12. Foie gras Mi-cuit mit Waldfriichtereduktion 17,90 €
13. Lauwarmer Garnelen-Salat mit Apfel-Melonen-Vinaigrette 14,50 €
14. Gegrilltes Gemiise, frisch aus dem eigenen Garten 14,50 €
15. Calamares vom Grill mit gehacktem Knoblauch und Petersilie 14,50 ¢
16. Garnelen in Knoblauch mit einem Hauch Cayenne 15,25¢
17. Fisch- und Meeresfriichtesuppe 13,90 ¢
18. Steinpilzpfanne mit Garnelen und Foie gras-Spdnen 14,25 ¢
19. Sautierte Miesmuscheln von den Klippen 10,25¢
20. Venusmuscheln in Sofe nach Cércega-Art 12,25¢

21, Calamares auf andalusische Art mit Pimientos de Padrdn (kleine gebratene Paprikaschoten).......... 13,50 ¢

22. Gregrilltes garnelen (12 ud) 20,00 ¢
23. Schnecken a la Llauna (in pikanter Sofe) mit Alioli 14,50 €
24, Morcilla de Burgos (Blutwurst) vom Grill 1,25¢
25. Hausgemachte Kroketten nach Cércega-Art 11,50 €
26. Riihrei mit Schinken und Foie gras-Spanen 12,00 ¢
27. Sautierte dicke Bohnen mit Baby-Kalamares 14,25 ¢
28. Galicische Krake mit Bratkartoffeln 22,00¢
29. Stockfischcarpaccio auf geriebener Tomate 12,50 €
30. Rindfleischcarpaccio mit Parmesankdse 13,50 ¢
Reisgerichte

(mindestens 2 Personen - Preis pro Person)
31. Cremiger Hummerreis 24,50 ¢
32. Schwarzer Reis mit Venusmuscheln und Garnelen 15,50 €
33. Paella Marinera (mit Meeresfriichten) 16,50 €
34. Gemischte Paella 16,50 €
35. Fideos rossos (feine Nudeln in Fischsofe) mit Alioli 14,75¢€

Fisch

36. Gebratene Schalentiere (Cigalitas) 20,50 ¢
37. Auswahl an Fisch und Meeresfriichten vom Grill 35,50
38. Suquet (Eintopf) uom Seehecht mit Garnelen, Venusmuscheln und Miesmuscheln.................19,50 €
39. Wolfsbarsch oder goldener Orio-Stil 19,75¢
40. Wolfsbarsch oder Seebrass mit Salz mindestpreis 2 persons 22,00¢

41, Seeteufel vom Grill auf Kartoffel-Confit mit griinem, gebratenem Spargel................22,50 €
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42. Kabeljaufilet vom Grill mit gebratenem Knoblauch und Kartoffel-Confit....................19,50 €
43, Kanadischer Hummer, gedffnet, vom Grill 26,00 ¢
44, Frittierter Kabeljau mit Tomate 12,50 €
45, Norwegischer Lachs vom Grill mit Backofenkartoffeln 16,50 €
46. Seehecht in griiner Sofle mit Venus- und Miesmuscheln 14,50 €
41. Thunfischtatar 21,90 ¢
48. Roter Thunfisch von Kantabrien mit karamellesierten Zwiebeln 17,25 ¢
Fleisch
49, Gemischter Qrillteller mit Beilagen 18,50 €
50. Keule vom Milchlamm, bei Niedertemperatur gegart und auf dem Grill gebacken................. 24,50 ¢
51. Knuspriges Spanferkel mit Backofenkartoffel 23,50 ¢
52. Longaniza de Payés (pikante Paprikawurst) mit sautierten Bohnen.................13,25¢€
53. T-Bone-Steak vom Grill (mindestens 2 Personen - Preis pro Person) 25,75¢
54. Filet vom heimischen Kalb, nach Wunsch zubereitet 23,50 ¢
55. Koteletts vom Milchlamm vom Grill 19,50 €
56. Filet vom heimischen Kalb mit Foie gras 24,50 ¢
57. Kalbsentrecote vom Grill mit Roquefort- oder Pfeffersofle 18,50 €
58. Entenbrust mit Waldbeerenreduktion und Pedro Ximénez-Sherry 16,50 ¢
59. Schweinefilet in Weinsofie 14,75 €
60. Churrasco vom Kalb (gegrillt nach argentinischer Art) 13,75¢
61. Entenconfit 14,25 ¢
62. Hahnchen oder Kaninchen uom Grill mit gegrilltem Gemiise und OfenRartoffel...................c...... 1,25¢
63. Filet vom iberischen Schwein mit Knoblauch gebraten, mit Backofenkartoffeln......................13,50 €
64. Schweinefilet mit Sofe vom Chefkoch 14,75 €
65. Steak Tartar 25,50 ¢
66. Gegrillte kaninchen 12,75¢
67. Ganzes SpanferRel (5 Kg) Bestellung 48 std. vorher 170,00 ¢
Pasta
68. Weifle Pasta mit SofSe (Carbonara, Bolognese) 11,50 €
69. Risotto mit Steinpilzen mit gratinierten ZiegenRasestiften und Foie gros................14,25 €
Kindermenii

70. Mailander Schnitzel, Hahnchennuggets, Hamburger oder Kroketten mit Nudeln

und Pommes frites, Eisdessert 12,50 €
71. Pizza carbonara, 4 quesos, Margarita 11,75 ¢

*Ausgewahltes gemiise und obst aus eigenem anbau  *10% MWST. INBEGRIFFEN

*Tischservice (Brot und Vorspeise): 1,75 €

Spezielles menii

(2 Person - Diese Meniis beinhalten Dessert, Getrdnk und Kaffee)

Muscheln und Salat zum Teilen Paella mit Meeresfriichten 65,00 <
Schnecken a la llauna und 1 kg zu teilen. Ribeye 0.D. Angus 75,00 €
ZiegenkRdse -Timbale mit micuit und knusprigen Spanferkel zu teilen......................65,00 €
Salat Tomaten und Paprika 1 Rg. Kotelellts vom Milchlamm mit Gemiise.................75,00 €

*Tischservice (Brot und Vorspeise): 1,75 €
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KOUDE EN WARME VOORGERECHTEN

14,50 €

1. Salade van tomaat met ventresca van tonijn.

2. Timbaaltje met salade en geitenkaas, micuit van foie gras en zuiduruchtenuinaigrette.............

12,50 €
11,50 €

3. Corsicaanse groene salade

4, Vruchtensalade met uruchten van het seizoen

5. Iberische ham met traditionele “pan de cristal” en zwart zout

11,50 ¢
25,50 ¢

6. Gazpacho met bijgerechten

10,90 ¢

7. Meloen met Iberische ham en dille-vinaigrette

13,75¢

8. Catalaanse stokuissalade met romanesco-saus en zwarte olijuen

9. Kaasplankje met manchego-kaas en “pan de cristal”

12,50 ¢
16,50 ¢

10. Asperges en vijf fruitsoorten uit Navarra

13,50 €

11. Stokuissalade (Esqueixada)

13,50 ¢

12. Micuit van foie gras met bosuruchtenreductie

1790 ¢

13. Lauwe salade van Rreeftjes met appel- en meloenvinaigrette

14,50 €

14. Verse groenten van de grill uit eigen tuin

14,50 €

15. PijlinRtuis van de grill met een snufje knoflook en peterselie

14,50 €

16. Gamba ‘s met knoflook en een snufje cayennepeper

15,25¢

17. Vis- en zeeuruchtensoep

13,90 ¢

18. Geroerbakte bospaddestoelen, garnalen en reepjes foie gras

14,25 ¢

19 .Gestoomde of gebakken rotsmosselen met romesco saus

10,25 ¢

20. Venusschelpen in Cdrcega-saus

12,25¢

21. Andalusische pijlinktuis met paprika uit Padrén en zout uit Ibiza

13,50 ¢

22. Gamba “s van de grill (12 unit)

20,00 ¢

23. Snails bouer Kunnen alle oliéen maken

14,50 €

24, Bloedworstjes uit Burgos van de grill

11,25¢

25. Huisgemaakte Rroketjes

11,50 €

26. Roerei met ham en reepjes foie gras

12,00 ¢

21. Geroerbakte tuinboontjes met babyinktuisjes

14,25 ¢

28. Octopus a la gallega (op de wijze van galicié) op panadera aardappel.............

22,00¢
12,50 €

29. Carpaccio van bacalao (stokuis) met tomaat.

13,50 ¢

30. Carpaccio van rundulees met parmazaanse kaas

RIJSTGERECHTEN

(minimaal 2 personen - prijs per persoon)

31. Risotto met zeekreeft

24,50 €

32. “Zwarte rijst” met venusschelpen en garnalen

33. Paella met zeeuruchten

15,50 ¢

16,50 €

34. Gemengde paella (zeeuruchten en Rip)

35. Pasta “rosso” met alioli

16,50 €

VISGERECHTEN

36. Gebakken scampies

37. Vis en zeeuruchten van de grill

38. “Suquet” (vissoep) van heek met gamba ’s, venusschelpen en mosselen.......

39. Zeebaars of golden “orio” Stijl

14,75 €

20,50«
35,50 ¢
19,50
19,75¢

40. Zeebaars of zeebrasem in zout (minimal 2 personen)

41, Zeeduivel van de grill met gekonfijte aardappeltjes en gebakken groene asperges.....................

22,00 ¢
22,50 ¢



-

42. Stokuismoot met gefrituurde knoflook en gebakken gekonfijte aardappeltjes.........19,50 €

43, Canadese zeeRreeft van de grill 26,00 ¢
44, GebakRen stokuis met tomaat 12,50 ¢
45, Noorse zalm van de grill met gepaneerde aardappelen 16,50 €
46. HeeR in groene saus met venusschelpen en mosselen 14,50 €
41. Zalmtartaar 21,90 ¢
48. Rode cantabrise tonijn met gecarameliseerde ui. 17,25¢
VLEESGERECHTEN
49, Mixed grill van ulees met bijgerechten 18,50 €
50. Lamsbout, gegaard op lage temperatuur en op de grill 24,50 €
51. Knapperig speenuarken met gepaneerde aardappeltjes 23,50
52. “Payes”-worst met “moncheta”-bonen 13,25¢
53. Grote rundkarbonade van de grill (minimaal 2 personen, prijs per persoon,)............ 25,75¢
54. Kalfshaas naar eigen voorkeursbereiding 23,50
55. Lamsrack van de grill 19,50 ¢
56. Kalfshaas met foie gras 24,50 €
57. Kalfsentrecote van de grill, met roquefort- of pepersaus 18,50 €
58. “Magret” van eend met bosuruchtenreductie en Pedro Ximénez 16,50 €
59. Varkenshaas in wijnsaus 14,75 ¢
60. Gegrilde Biefstuk 13,75¢
61. Gekonfijte eend 14,25¢
62. Kip uvan de grill met bijgerechten 1,25¢
63. “Secreto” van Iberische ham met knoflook 13,50 €
64. Varkenshaasje met huisgemaakte saus 14,75¢
65. Tartaarsteak 25,50 ¢
66. Gegrild Ronijn 12,75¢

67. Een heel speenuarken (5 kg) met panadera aardappel.(Alleen op bestelling 48 hr)........170,00 €

PASTA'S
68. Witte pasta met saus (carbonara, bolognese) 11,50 €
69. Paddenstoelenrisotto met gegratineerde geitenkaastaco en foie gras.....................14,25 €
KINDERMENU
70. Schnitzel, Ripnuggets, hamburguer of kroRetjes met pasta en frites.
ljs als nagerecht 12,50 €
71. Carbonara, Vier kaas, Margarita pizza 11,75 ¢

*Ausgewdhltes gemiise und obst aus eigenem anbau  * INCLUSIEF 10% BTW
*Bediening aan tafel (brood en aperitief): 1,75 €

SPECIALE MENU'’S

(2 personnen Deze menu’s zijn dessert, drank en Roffie)

Mosselen en salade om te delen Paella met zeeuruchten 65,00 <
Slakken te delen en 1 kg chuleton 0.D. ANGUS 75,00
Geitenkaas timbale met micuit te delen en krokante speenuarken 65,00 €
Salade tomaten en paprika 1 Rg. lamsribben met groenten 75,00 €

*Bediening aan tafel (brood en aperitief): 1,75 €




Entrées froides et chaudes

1. Salade de tomates au thon

14,50 €

2. Timbale de salade et fromage de cheure, foie mi-cuit, vinaigrette fruits secs .............

3. Salade verte Cdrcega

12,50 €
11,50 €

4, Salade sensation

11,50 ¢

5. Jambon ibérique avec du pain de cristal et sel noir

25,50 ¢
10,90 ¢

6. Gaspacho avec sa garniture

7. Melon avec jambon ibérique et vinaigrette a 'aneth

8. Xatonada del Vendrell sauce romesco et olives noires

13,75¢

12,50 ¢

9. Plateau de fromages de La Mancha avec pain de cristal

10. 5 asperges de Nauvarre

16,50 €
13,50 €

11. Esqueixada de morue

13,50 ¢

12. Foie mi-cuit a la réduction de fruits des bois

1790 ¢

13. Salade tiede de crevettes a la vinaigrette de pommes et au melon

14,50 €

14. Légumes verts frais grillés cueillis dans notre jardin

14,50 €

15. Calmars grillés avec ail et persil hachés

14,50 €

16. Crevettes scampi roses a L'ail avec une pincée de Cayenne

15,25¢

13,90 ¢

17. Soupe de poisson et fruits de mer.

14,25 ¢

18. Assiette de cepes, crevettes roses et copeaux de foie

19. Moules a la vapeur ou sautées auec sauce romesco

10,25 ¢

20. Palourdes a la sauce facon Cércega

21. Calmars a U'andalouse aux piments de Padrén et sel d'lbiza

12,25¢
13,50 ¢

22. Crevettes grillées (12 unités)

20,00 ¢

23. Escargots «bouer» a la llauna a L'ail et a U'huile

14,50 €

24, Boudin de Burgos grillé

11,25¢

25. Croquettes maison facon Corcega

11,50 €

26. Eufs brouillés au jambon et copeaux de foie

12,00 ¢

27. Feves fines sautées avec des encornets

14,25 ¢

28. Poulpe galicien sur le pain de pommes de terre

22,00¢
12,50 €

29. Carpaccio de morue a la tomate

30. Carpaccio de bceuf au parmesan

Riz

13,50 ¢

(minimum 2 personnes — prix par personne)

31. Riz crémeux de homard

32. Riz noir aux palourdes et aux crevettes

24,50 ¢
15,50 ¢

33. Paella a la mariniére

16,50 €

34, Paella mixte

16,50 €

35. Vermicelles frits a Uailloli

14,75 €

Poissons

36. Ecrevisses sautées

37. Fruits de mer et poissons grillés

20,50¢
35,50 ¢

38. Suquet (ragoiit) de colin aux crevettes, palourdes et moules

19,50 ¢

39. Bar ou daurada style “orio”

40. Bar ou daurade au sel (minimun 2 personnes)

41, Lotte grillée sur pomme de terre confite et friture d'asperges vertes

19,75 ¢
22,00 ¢
22,50 ¢




42. Filet de morue grillée aulx poélés et pomme de terre confite

19,50 ¢

43, Homard canadien ouvert et braisé

26,00 ¢

12,50 ¢

44, Morue frite a la tomate

45, Saumon noruégien a la braise au ragotit de pommes de terre

16,50 ¢

46. Colin aux palourdes et aux moules sauce verte

47, Tartare de saumon

14,50 ¢
21,90 ¢

48. Cantabrique thon rouge aux oignons caramélisés

17,25 ¢

Viandes
49. Viandes grillées a la braise avec garniture

50. Epaule d'agneau de lait & basse température et acheuée @ la braise...............o........

51. Cochon de lait croustillant au ragoiit de pommes de terre

52. Saucisse seche paysanne aux haricots verts sautés

53. COte de beeuf sur la braise (min. 2 pers. — prix par personne)

54, Filet de veau du pays selon le godit du client

55. Cotelette d’agneau de lait a la braise

56. Filet de veau du pays au foie

57. Entrecote de veau a la braise, sauce roquefort ou poiure

58. Magret de canard, réduction de fruits des bois et Pedro Ximénez

59. Filet de porc sauce au vin

60. Grillade de veau mariné a la braise

61. Confit de canard

62. Poulet ou lapin a la braise, légumes braisés et pomme de terre sous la cendre
63. Tranche de porc ibérique sauté a L'ail et ragodit de pommes de terre.............

64. Filet de porc a la sauce du chef

65. Steak tartare

66. Lapin a la braise

67. Complet Cochon de lait (5 Rg.) avec le double pain de pommes de terre.

Seulement sur demande. 48h

Pdtes

170,00 <

68. Pdtes nature avec sauce (carbonara, bolognaise)

11,50 €

69. Risotto de cepes avec dé de cheure gratiné et foie

Kindermenu

70.Escalope milanaise, nuggets, hamburger ou croquettes avec pates et frites.

Glace en dessert.

14,25 ¢

12,50 €

T1. Pizza carbonara, aux quatre fromages, Margarita

1,75¢

*Légumes et fruits sélectionnés du jardin  *10% TVA INCLUSE
*Service a table (pain et apéritif): 1,75 €

Menus special

(Ces menus incluent le dessert, e boisson et le café)

Moules et salade a partager Paella au fruits de mer

Escargots a la llauna et 1 Rg. D.0. de steak ANGUS-Irland

Timbale de fromage Micuit cheure et Cochon de lait croustillant

65,00
75,00 €

65,00

Salade de tomates au poiure torréfié et 1 kg de cotes d’agneau avec des légumes ... 75,00 €

*Seruice a table (pain et apéritif): 1,75 €




-

FrOPAYUE N XOJTOAHbIE 3AKYCKW

1. Canart 113 MOMMUIOPOB C OPIOLUKOM TYHLA . .....v.veveereseeeesesces s 14,50¢
2. TMban v3 canarta 1 KO3bero Cbipa, NaLLTeT K3 YTUHOW

MEYEHM V1 BUHETPET N3 CYXOMPYKTOB ..ottt 12,50€
3. KOPCHKAHCKAM 3EMEHBIN CAMAT .ot 11,50€
4. Canart "Ocobblin” No-Halwemy QYpMEHHOMY PELIENTY “COrcega”........cccvvrrierrrcirnns 11,50€
5. Nbepumckas BeTHIHa C AePEBEHCKMM XNEDOM M YEPHOW YrONbHOM COMBIO .................. 25,50€
6. [acnayo (XONOAHbIN CYM 113 OBOLLEMN) CTAPHMPOM .....c.oovoeeerevessveeseeene e 10,90¢
7. [bIHs C OEPUINCKON BETYUHON M BEHETPETOM U3 YKPOMA ... 13,75€
8. HaumoHanbHoe bniofo “Yato ae BeHapens” 13 Tpecky v 0BOLLEW,

MOLAETCA C KATaNOHCKUM COYCOM “POMECKO” V1 YEPHBIMM ONIMBKAMMU ... 12,50¢
9. BMIOAO C CbIPOM MAHYErO U 1EPEBEHCKMM XTIBOOM ..o 16,50
10. 3HameHWTas benag HaBAPCKAA CMAPKA .......vvrrereriieeeieieieis e 13,50¢
11. HaumoHanbHoe 600 “ICK3MLAAA" 13 TPECKM W OBOLEN ..o 13,50¢
12. MaLuTeT U3 YTUHON NeYEH C NECHBIMY CYXODPYKTAMM ..o 17,90¢
13. TEnnbIV canart ¢ KPeBETKAMM V1 BEHETPETOM 13 A0MIOKA U IBIHU ... 14,50¢
14. MNopxapeHHble Ha paLlnene 0BOLLY BbIPALLEHHbIE Ha CODCTBEHHOM OTOPOLE............. 14,50€
15. XapeHHble kanbMapbl C pydneHbIM YECHOKOM U METPYLUKOM..........c.vverererrrirereae. 14,50¢
16. KpeBeTky € YeCHOYHOW NPMMPABOM CANNOANY M MEPLEM......vevveererirereiseiereieiaee. 15,25¢
17. Cyn 113 pbIObl U MOPEMPOMYKTOB ... 13,90¢
18. OMNET NO-MCNAHCKM, C TPUOAMM M KPEBETKAMM ... 14,25¢
19. XKapeHHbIE MOMOCKM (MAIIMN) ... 10,25¢
20. Monocku B coyce no-Hatuemy upmMeHHoMy peuenTy “Corcega’......c.covvvvvnenne. 12,25¢
21. KanbMapbl No-aHAANYC3K1 C ManeHbKM 3eNeHbIM NepLIEM

"Padrd” 1 YEPHOM YIOMBHOM COMBIO ... 13,50€
22 KAPEHHDIE KPEBETKM ..ottt 20,00¢
23. YIUTKM C YECHOYHOM NPUNPABON CATINONIMD ..o 14,50€
24. KpossiHas konbaca «Mopcunbst 113 byproca», nofkapeHHas Ha paLinepe ................ 11,25¢
25. KpokeTbl Mo-A0MaLLIHeMY, MPUTOTOBMEHHbIE

N0-HaLemy GUPMEHHOMY PeLEnTy “COrCega” .........ccovveveeeeeeeeeeeeeeeeeeceeee, 11,50e
26. AINYHMLA C BETYMHOW U NALLTETOM U3 YTUHOM MEYEHM ..o 12,00€
27. BOOBI CKAMBMAPAMMY........ooooeee e 14,25¢
28. OCbMUHOT NO-TANUCACKM C HAPE3aHHBIM KPYXOYKaMM KAPTODENEM ............cccvn.... 22,00¢
29. Kapnayyo 13 TPECKM C MOMULOPAMM.........cviviiririiiainiseieisiaesseersisiensseseeseanenees 12,50€
30. Kapnay4o 13 roBAAMHbI C CHIPOM MAPMEBAH ..o 13,50 ¢

CNEUNAN
(MVHMMYM 2 NepCoHbI - LIeHa Ha NepPCoHy)
371, PUC COYMBEHOM OMADA ... 24,50€
32. HepHbIV PYC C MOMTIOCKAMM M KPEBETKAMML ..o 15,50€
33. T13371bA Y3 MOPEMPOLYKTOB ...ttt 16,50€
34. T13371b 13 MOPEMPOLYKTOB U MACA ...cvoveeeiiii s 16,50 €
35. CnaretTnt "Ross0s” € YeCHOYHOM MPUMPABOM CATNOMUY ... 14,75¢
PbibHbIE BJIIOOA

30. KKAPEHBIE OMAPUUIKHL ... 20,50€
37. MNopKapeHHble Ha paLLnene MOPEnPOAYKTbI Vi PbIOA .............cccveverveeerrrerssrieresans 35,50¢
38. Coyc 13 xeka C KpeBeTKaMu, MOMTIOCKAMU U MUBMAMMY ... 19,50¢
39. «3010Taf» PbIOKA, 3AMEYEHHAN B COMM. .v.vvveveeececiceee e 19,75¢
40. «3010Taf» PbIOKA, 3AMEYEHHAN B COMM ..vvvvveieieiciecs e 22,00€

41. Pbiba MOPCKOV YEPT, NOAKaPEHHas Ha paLLnepe C KapTohenem v 3eneHow Cnapxen......... 22,50€



42. XapeHHoe une Tpeckm C YeCHOKOM Y KAPTOMEIEM ...c.vvverrriereeierreereiseseeeeeenees 19,50¢
43. KaHaaCKMM OMap, 3aMEYEHHBIN HA YITIAX......vvvivriereisieieieseieseieieeies e 26,00¢
44, KapeHas TPECKA C MOMUIOPAMM........cvveririiereieeaieseeseisiaies et 12,50€
45. HopBexcKuil N0COCk, 3aNeYEHHBIN Ha YraX C TYLIEHOW KapTOLWKOW Ha FAPHUP ......... 16,50€
46. XeK B 3eM1eHOM COYCe C MOTIIOCKAMM M MULNAMU ...coviiee 14,50¢
47. Coipot (apLu «TapTapo» U3 CbIPOTO ¥ KOMYEHOTO I0COCH V1 CMIELUMM. ... 21,90¢
48. KpacHbli Buckanckimi TyHel, ¢ KapamenuanMpOBAHHBIM MYKOM...........c..vvverreerrreenianen. 17,25¢
MSCHDIE BJTIOOA

49. MAcHoe ACCOPTH, FOTOBUTCS Ha PACKANEHHBIX YITIAX ....vvevveieieceieieieeeieneeen. 18,50¢
50. Jlonatka MONOYHOTO ATHEHKA, 3AMEYEHHAR HA YTTIAX . cvovvveerieiieieieneieieeien e 24,50¢
51. ToaxapeHHbIN MOMOYHbIA MOPOCEHOK C KAPTODEMEM.........vvveeerieicirricicieiseieiies 23,50¢
52. KatanoHckas aepeBeHckas konbaca «fI0HraH1ca» ¢ KpynHon benow aconbio.......... 13,25¢
53. OTBMBHas 13 BONOBBETO MACA, 3aMe4eHHas Ha yraax

(MVH. 2 NepCOHBI LIEHA HA T MEPCOHY)......cvvvoveecsieveeeeeveeee e 25,75¢
54. Qune TeNATVHbI, NOAAETCA Mo Batuemy BKyCy (C naxy4m CbipoMm,

NPVNPaBOW M3 NEPLA AV 3ANEYEHHBIM HA YITIFX) ...vvvvveeeeeeee e 23,50¢
55. PEOPBILLKI MONOYHOMO ATHEHKA, 3aMEYEHHBIE HA YITISX ...cv.vvveveecee 19,50
56. Oune TeNSTUHBI C NALUTETOM U3 YTYHOM MEYEHM .....oovvvvviiiiiicieieesie s 24,50€
57. AHTPEKOT 113 TensTUHbI (Hape3ky dne) NPUrOTOBREHHBIA HA YITISX..............c...c....... 18,50€
58. YTuHHaa rpyaka «Magret» ¢ ArofHOM 11 KOHbAYHOM Nprnpasot «Pedro Ximénez» ... 16,50
59. CBMHAA BbIPE3KA B BUHHOM COYCE ..ot 14,75¢
60. TenatHa «Hyppacko» 3aNEHEHHAR HA YITIAX ..c.vvvrieirirciersiieieseisees e 13,75¢
61. YTUHAA HOXKA €CONTIEY ..o 14,25¢
62. 3ane4eHHbIN Ha YINaX LbIMNEHOK UMW KPOAUK C OBOLLAMM 1 KAPTODENEM ............... 11,25¢
63. Oune NbepUCKom CBEHbY 3aneYeHHOM C YECHOKOM M NIYKOM ..........vveeverrrrircineinnes. 13,50¢
64. Dune CBEHbYW NO-HaLEMY MUPMEHHOMY PeLenTy “COrcega”........cccovvrrrnrcerennne. 14,75¢
65. «Ctur Taptapo» CbIPOM apLL TEAATUHBI CO CIELAAMM ..vevvrreeicereeceeeieieneene 25,50¢
06, KAPEHBIN KPOIUIK ..ottt 12,75¢
67. MopoceHoK Lienbii (5 Kr.) ¢ Hape3aHHbIM KpyXO04Kamii KapTodenem.

3aKa3bIBaTb 3APAHEE - 38 48 HACOB .......vieeeciiieiic et 170,00¢

NMNACTA
68. CnareTTi ¢ coycoM (KapOoHaPa UMM BOMOHECA) ............veeerereciereceeseeeeee e, 11,50e
69. P130TTO C TEPTBIM KO3bMM CbIPOM, TPYBAMM 1 MALITETOM W3 YTUHOW MEYEHU ............. 14,25¢
MEHIO AN QETEN:

70. Ha Bbbop, xapeHoe nacTaMu MACO € x1e60M MK KyCOHKM KaPEHOW KypULLbl,

rambyprep 11 ¢ KapTODENeM DPY, MOPOKEHHOE ...........vvevvereririerierieierieriesiesieniaes 12,50¢
71. Tnuua KapBoHaPa, 4 ChIPA, MAPTAPHTA ......vevveveeeeirieeieeeseesie s 11,75¢

JlononHuTensHo onnaymeaetca 10% 3a 0bCnyxmBaHme oT 00LLeN CTOMMOCTY 3aKa3a
*CepBupoBka cTona (xnebd 1 3akyckn): 1,75 € (Ha Yenoseka)

CNEUMNATIBHOE MEHIO
(MeHI0 Ha 2-X YenoBeK BKITIOHAET IECEPT, HANMTOK 1 Kode)
Mugum v canar, 4ToBbl NOAENUTLCA Ma3sba U3 MOPENPOAYKTOB U MAGA ............ 65,00 €
Yiurkin Ha pawwnepe 1 1. cretk@ “D.0. ANGUS" ..., 75,00 €
TAMOAN 11 KO3bEO Cbipa 1A MALLTETa C 3aMe4eHHbIM MOMIOYHbIM MOPOCEHKOM................. 65,00 €
Canar 13 0BoLLEN 1 1 KT. pEDPbILLIEK MOMOYHOTO ATHEHKA C 38NEHBIO .............vv.... 75,00 €

*CepBupoBka cTona (xneb 1 3akycku): 1,75 € (Ha Yenoseka)




Especialidades

Jamén ibérico con su pan de cristal y sal negra.
Pernil iberic amb pa de vidre i sal negra.

Iberian ham with crispy crust bread and black salt
Iberischer Schinken mit knusprigem Brot und schwarzem
Salz Jambon ibérique avec du pain de cristal et sel noir
Iberische ham met traditionele “pan de cristal” en zwart
zout

Parrillada de verduras frescas de nuestro propio huerto.
Graellada de verdures fresques del nostre propi hort.

Fresh grilled vegetables from our vegetable garden
Gegrilltes Gemiise, frisch aus dem eigenen Garten
Légumes verts frais grillés cueillis dans notre jardin
Verse groenten van de grill uit eigen tuin

Caracoles bouer a la llauna con alioli.
Cargols bover a la llauna amb allioli.

Bover snails a la llauna (seasoned and cooked) with
alioli Schnecken a la Llauna (in pikanter Sofe) mit Alioli
Escargots « bouer » a la llauna a lallioli

Stoofpot van wulk met alioli

Parrillada de marisco y pescado

Graellada de peix i marisc

Seafood and fish grill

Auswahl an Fisch und Meeresfriichten vom Grill
Vis en zeeuruchten van de grill

Fruits de mer et poissons grillés

Solomillo de ternera nacional al gusto del cliente
Filet de vedella nacional a la brasa al gust del client.
National veal tenderloin to your taste

Filet vom heimischen Kalb, nach Wunsch zubereitet Filet de
veau du pays selon le godit du client Kalfshaas naar eigen
voorReursbereiding.

Cochinillo crujiente con patata panadera.
Garri cruixent i patata panadera.

Crispy sucRling pig with sliced potatoes
Knuspriges Spanferkel mit Backofenkartoffel.

Cochon de lait croustillant au ragotit de pommes de terre
Knapperig speenuarken met gepaneerde aardappeltjes




